COUVERT

Couvert - por persona 41
RAW BAR
Carpaccio de Filet Mignon con rtcula y queso parmesano* 86
Carpaccio de Funghi con aceite de trufa, pinones y berro (v)* 89
Carpaccio de Vieiras con salsa citrica* 116
Ceviche de Pescado Blanco y Camarén* 113
Steak Tartare cortado a mano con helado de mostaza y papas soufflée* 98
Jamoén Ibérico - Pata Negra media 195 | 315
ENTRADAS
Panceta de Cerdo a la Ibérica sazonada con hierbas y asada lentamente en el horno 77
Burrata con mix de tomates frescos, ensalada de rtcula, aceitunas, grissini y aceite de oliva &/ 95
Lagostinos a la parrilla con manteca de pistacho 159
Corazén de Palmito Pupunha asado en horno de barro con cuajada fresca y rucula ¢ 80
Costillitas de Cerdo marinadas con chimichurri'y asadas lentamente 82
Empanada Saltefa - dos unidades 82
Mollejas de Corazoén a la parrilla acompanadas de mayonesa de ajo asado y limén siciliano - sujeto a disponibilidad 98
Provoleta de Cabra a la parrilla 73
ENSALADAS
Ensalada Baby Romana con palmito asado, tomate, queso brie, crujiente de parmesano y almendras & 91
Ensalada Caesar 69
Ensalada Rubaiyat con hojas, zanahoria, tomates cherry, palmito, wonton y mozzarella de bufala & 71
Ensalada de Palmito y Berro (v) 76
Ensalada Thomas con hojas de rucula, jamén ibérico, higos caramelizados, nueces y gorgonzola 98
CARNES HACIENDA RUBAIYAT
Baby Beef (Bife Ancho) 242
Bife de Chorizo 211
Denver Steak 292
Entrafa Argentina 198
Solomillo 206
Fraldinha (Vacio) 222
Levissimo 204
Master Beef (Tomahawk) 425
Queen Beef - para dos personas 478
Tirita de Picaia 236
OTRAS CARNES
Costillas de Cordero a la parrilla con papas asadas a la provenzal 298
Pollo Campero marinado en romero y limén con crema de maiz 119
Cochinillo de la Hacienda confitado y deshuesado con cebollitas glaseadas en jugo de naranja 196
Rubaburguer con carne brangus, queso manchego, salsa béarnaise, rucula y cebolla echalote dorada a la provenzal 84
FEIJOADA**
Buffet de Feijoada 179

**Disponible los sdbados. Ninos de 6 a 12 aiios pagan el 50%. Sin costo para menores de 6 anos.



ESPECIAIS FIGUEIRA**

Carabinero Espariol con risotto de limoén - a la plancha al horno - una unidad 240
Langostino Tigre con risotto de limén - una unidad 413
Chuletén al Fuego flambeado en cognac, con papa gratinada - para dos personas 676
Pescado a la Sal - para dos personas 385
WAGYU**
Asado de Tira 7/8 585
Bife de Chorizo 7/8 598
Bife Ancho 7/8 656
NUESTRA COCINA MEDITERRANEA
Bacalao al Horno con papas, tomate, pimientos, brécoli y aceitunas asadas 225
Caixote de Langostinos al Horno con riso pastine - cinco unidades 269
Caixote Marino con robalo, gambas, vieira, pulpo, calamar y arroz de azafrdn* 299
Mariscos Tibios con ensalada, vieiras, mejillones, gambas, rtcula, mango, tomate, pepino y palmito* 169
Lenguado al Horno con puré de papas citrico y crujiente de yuca 184
Pescado del Dia con salsa de moqueca, pldtano y farofa Luiz Tavares 184
Pulpo Aplastado con papas al murro, tapenade, rucula y pimentén picante 273
Robalo con papas crujientes, tomates y pimientos asados 198
Salmén Fresco con crema de espinacas 195
ARROCES Y PASTAS
Arroz de Costillar 157
Arroz Negro con verduras verdes, palmito y nueces (v) 108
Capellini de Pupunha Fresco con espdrragos verdes, jamén ibérico y grana padano 139
Espagueti Mediterraneo con tomates y aceitunas negras, calabacines, queso feta y albahaca & 116
Paella Marinera - arroz bomba, gambas, calamar, vieiras, pescado blanco y mejillones - para dos personas 432
Risotto de Funghi Silvestre & 137
Tagliatelle con Langosta y salsa rustica 188
ACOMPANAMENTOS
Arroz Biro Biro 58 Verduras Asadas al Horno (v) 63
Arroz con Brécoli & 49 Mezcla de Champifiones a la Provenzal &/ 64
Arroz Piamontese &/ 57 Palmito Pupunha a la Crema con almendras 71
Batata Morada Asada &/ 46 crujientes y queso parmesano gratinado &/
Papas Fritas o Soufflée €/ 49 Polenta Frita 49
Crema de Espinacas & 52 Puré de Calabaza con champifiones gratinados &/ 57
Crema de Maiz@ 48 Puré de Papas @ 45
Farofa Luiz Tavares @ 49 Puré de Yuca & 48
Farofa de Huevos & 49 Trio de Salsas: 18
Farofa Rubaiyat 49 Carnes: chimichurri, vinagreta y pimienta (v)
Lascas de Palmito Asado (v) 49 Pescados: alcaparras, finas hierbas y tartar @

(V) Pregunta por las opciones veganas

@] Opciones sin carne (pueden contener ldcteos y huevos)

*  Estos productos estdn crudos o poco cocidos, o pueden contener ingredientes crudos o poco cocidos. El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos, frutos del mar

0 huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos.
**  Sujeto a disponibilidad

Todos los productos pueden contener gluten y lactosa, pues no se manipulan en ambientes ni con equipamientos exclusivos.
El cargo por servicio del 13% es opcional, no obligatorio y no estd incluido en los precios indicados anteriormente. Procon-SP: 151.
Wi-Fi: Figueira Rubaiyat Contrasefia: figueirarubaiyat
Los precios de este menu se expresan en reales brasilefios (BRL).
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