DE LA FINCA AL PLATO

Abrimos Rubaiyat en Sdo Paulo en 1957 con el concepto pionero “De la Finca al Plato”, apostando por
productos frescos y naturales del campo. Criamos nuestros propios novillos Brangus y Angus en libertad, en
fincas de Brasil y Argentina, donde nuestra familia lleva cuatro generaciones trabajando la tierra. Nuestra

cocina es rustica y de fuego, enfocada en resaltar la calidad del producto.

ENTRADAS FRIAS

Jamon ibérico de bellota 100% Joselito corte fino % racion 19,50
Cecina de Wagyu ligeramente ahumada y curada 48 meses % racion 21,00

Carpaccio de Setas Portobello infusionado en AOVE y trufas

Carpaccio de Solomillo Clasico con parmesano

Trio de Tartar Rubaiyat conos crujientes de bogavante azul, atin rojo y steak tartar
Tartar de Atln con puré de aguacate, ensalada verde y crujiente wonton

ENTRADAS CALIENTES

Empanada de Solomillo en horno de lena con ensalada orgdnica

Burrata de Bufala a la Brasa con pesto de albahaca, cherry asado y granizado de tomate
Provoleta de Vaca al horno de brasa Josper con orégano

Dados Crujientes de Tapioca de queso manchego y jamén ibérico

Molleja Rubaiyat en brasa-rejilla, salsa criolla y Ali oli

Chorizo Criollo Rubaiyat asado en parrilla, limén a la llama y chimichurri

DE NUESTRA HUERTA

Degustacion de tomates de temporada con AOVE picual ligeramente ahumado

Ensalada Rubaiyat lechuga, tomate, zanahoria rallada, palmito y crujiente de wanton

Alcachofas con Jamén Ibérico confitadas y asadas en horno de lefia y virutas de jamén % racion 14,50
Boniato Asado en rescoldos de brasa, aceite y sal

Puerro Asado a las llamas salsa criolla, ajo y puerro frito

DEL MAR AL FUEGO

Chipirén de Anzuelo a la brasa con salsa bordalesa al chimichurri'y limén asado
Ensaladilla Cremosa de Bogavante Azul asado en parrilla, mahonesa de carabineros y limén
Pescado del Dia a la parrilla con puré de coliflor y brécoli bimi

Couvert y Servicio de Panes Rubaiyat 5,00
Suplemento 10% en terraza | IVA incluido

Apto para vegetarianos. Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias.
*S/M: Segtin Mercado. Soliciten informacion a nuestro personal.
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CARNES A LA PARRILLA

ANGUS Bife de Chorizo
Baby Beef

Baby Gold - para compartir

Picafna Summus
Tirita de Picana
Solomillo

WAGYU Tirita de Picafnia Wagyu
Bife de Chorizo Wagyu
Baby Beef Wagyu

Queen Beef Wagyu - para compartir

CORTES EUROPEOS Asado de Tira

% racion 29,00

Master Beef - para compartir
Tomahawk - para compartir

T-Bone - para compartir
Solomillo con hueso

OTRAS CARNES

Pollito de Corral de Grano al horno de lefia y hierbas aromdticas
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Hamburguesa Rubaiyat carne de Wagyu a la parrilla, cebolla caramelizada, tomate asado, queso

gruyere, rucula y mostaza Dijon

Steak Tartar seleccion de solomillo Angus madurado 30 dias y alifiado al gusto

PARA ACOMPANAR

Puré de Patata Robuchon con trufa 7,80
Arroz frito “Biro Biro” - con panceta curada, 6,80
huevo campero y patata paja

Espinaca a la crema con palmito 7,50
Brocoli Bimi a la parrilla 8,00
Verduras a la brasa () 14,00

Farofa huevos revueltos con harina de
mandioca y aceite de chuleta

Patatas Soufflé

Yuca Frita

Pimientos del Padrén
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