DE LA HACIENDA AL PLATO

ENTRADAS

Empanadas Tradicionales “Cabafia Las Lilas” - dos unidades
Flor de alcachofa, confitada y frita, acompanada de salsa de jamoén ibérico

Hongos de temporada, shiitake, eryngii, ostras, enoki y portobellos salteados y huevo de campo pochado

Locos a la Parrilla con papas confitadas y mayonesa de hierbas
Longaniza Rubaiyat a la parrilla. Longaniza artesanal marcada al fuego

Mollejas de Corazén a la Parrilla “Cabana Las Lilas” marinadas en vino espumante, cocidas lentamente

y servidas con mayonesa de aji verde y ciboulette
Panceta Crocante con chimichurri, salsa picante y limén asado
Provoleta especiada con toques herbales y servida en pan rustico

Steak Tartar Rubaiyat filete cortado a cuchillo acompanado de papas chips y cebollas caramelizadas

DE NUESTRA HUERTA

Ensalada Verde alihada con limoneta

Ensalada Racula y Parmesano. Hojas frescas de rucula y queso parmesano alifiadas con limoneta

Ensalada Chilena cebolla morada, tomate, aji verde, cilantro y limoneta
Ensalada de Palta y Palmito alifiada con limoneta

Ensalada de Apio y Palta, aderezada de chutney casero de apio, almendras caramelizadas y
dceite de oliva

Ensalada Rubaiyat. Hojas frescas, palmito, tomate, zanahoria y mozzarella con vinagreta de
mostaza y miel y crocantes de wontén

Ensalada de la Estacion. Hojas verdes, palta, pepino, manzana verde, gorgonzola, almendras
caramelizadas con vinagreta de mostaza y miel

DEL MAR AL FUEGO

Congrio con Salsa Romesco y Puré de berenjena asada a la parrilla

Caixote de Mariscos, locos, pulpo, langostinos y merluza austral, grillados en nuestro horno de barro
y acompanados con arroz al azafrdn

Esturion a la parrilla con puré de coliflor y crocantes

Merluza Austral grillada en nuestro horno, acompanada de puré citrico y crocante de parmesano
Nuestro Salmén clasico con espdrragos, salsa holandesa y reduccion de balsdmico

Paella Marinera con arroz bomba, camarén, calamar, pescado blanco, ostién y pulpo

Couvert: Nuestra seleccién de antipasti y panes artesanales $2.800 p.p.
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CARNES A LA PARRILLA

WAGYU

CONSULTAR POR
DISPONIBILIDAD DE
CORTES

ANGUS

B, Bt T Bne Lo il T

OTROS PLATOS

Rubaburger hamburguesa de 200 gramos de picafia, queso gruyere, con cebolla caramelizada, rucula y salsa

Asado de tira

Baby Beef

Bife de Chorizo
Degustacién Wagyu
Tirita de Picafa
Vacio

Bife de Chorizo - Entrecot argentino 2509 $32.900
Picafia Summus - Bife de Tira 2308 $27.900
Filete 200g $28.900
Baby Beef - Ojo de bife especial “Cabafia Las Lilas”

Entrana

Master Beef

T-Bone Steak

Vacio Angus

Degustacién Angus - % Bife de chorizo, % Picaria, % Ojo de Bife
Asado de Tira

Asado Especial costillar de vacuno cocinado a baja temperatura
por 12 hrsy servido con puré trufado

bearnesa, servida en nuestro pan de hamburguesas y acompaiada con papas fritas
Pollo de Grano Asado marinado con hierbas y grillado en nuestra parrilla a carbén
Garrén de cordero con puré trufado y mostaza

Spaghetti Mediterraneo

PARA ACOMPANAR

Arroz “Cabana Las Lilas”

Cebolla Asada “Cabafia Las Lilas”
Espinaca a la Crema

Farofa de Huevo

Mix de Hongos al Horno

Palmitos Gratinados con almendras
Papas Fritas

Papas Fritas Trufadas

$8.300 Pastelera de Choclo

$7.900 Puré de Calabaza

$9.900 Puré Trufado

$6.600 Puré de Papas

$9.900 Quinoto con queso de cabra y tomate
$9.900 deshidratado

400g
3503
350g
70039
270g
30039

4303
360g
3203
400g
3003
850g
8503
3003
600g
430g
3509

$8.900 Tabla de Salsas: chimichurri, criolla y picante

$9.900 Vegetales a la Parrilla

Todos los productos pueden contener gluten y lactosa. No se manipulan en ambientes exclusivos ni con equipamiento especial.

Wi-fi: Clientes Rubaiyat | Contrasena: Rubachile

RUBAIYAT
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